
Wir sind stolze Sieger von “Mein Lokal – Dein Lokal“ und  
werden zudem vom führenden Magazin DINE & SLEEP als  

eines der besten Restaurants an der Ostsee empfohlen.

Diese Meilensteine haben wir der Hingabe unseres 
Teams und der Treue unserer Gäste zu verdanken. 

Ohne Sie wäre das nicht möglich gewesen!

Genießen Sie Ihren Aufenthalt und lassen Sie sich  
von dem verwöhnen, was uns auszeichnet.

handverlesen & kulinarisch geprüft

Große Leidenschaft und der Anspruch an 
höchste Qualität wurden doppelt belohnt:

Willkommen im Restaurant
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GARDEN FRESH SALADS 
(AUF WUNSCH VEGAN/VEGETARISCH)

Unsere Selektion wird aus erntefrischem  
und knackigen Blattsalaten zusammengestellt 
mit Paprika, Mais, Gurken und mit American 
Dressing veredelt. 

Kleine erntefrische Salat-Komposition*/** ··   7,9
Als leichte Begleitung

Große erntefrische Salat-Komposition*/**
Das Beste vom Markt   ·····························   12,9
wahlweise mit Tranchen von der marinierten 
Grill-Hähnchenbrust   ·····························   14,9

HAND-ROLLED WRAPS 

Als Pioniere des Konzepts in Boltenhagen rol-
len wir jeden Wrap liebevoll selber. Knackiger 
Marktsalat und feine Saucen treffen auf Fa-
lafel, Grill-Hähnchen oder BBQ-Pulled-Pork. 
Für das perfekte, leicht rauchige Finish vor 
dem Servieren frisch flambiert.

Orientalischer Garden Wrap**   ··········   13,9
Goldgelbe Falafel mit feinem Joghurt-Minz- 
Dressing

Grilled Chicken Wrap   ·························   14,9
Mediterran marinierte Hähnchenbrust, auf dem 
Grill vollendet und Käsesoße 

BBQ Heritage Wrap   ····························   14,9
12h langzeitgegarte Schweineschulter mit rau-
chigem Barbecue-Glaze

GOURMET BURGER SELECTION

Unsere Burger-Kreationen werden im ge-
toasteten Brioche-Bun mit einer Beilage aus 
knusprigen Pommes Frites serviert. 

Slow & Low Pulled Pork Burger   ··········   21,9
Langzeitgegarte Schweineschulter | BBQ-Reduc-
tion | Cheddar | Röstzwiebeln | feurige Jalapeños

The „Deluxe 63“   ·································   22,9
Premium Beef Patty | geschmolzener Cheddar |  
feine Trüffel-Creme | krosser Bacon | Gewürz 
Onions

SIGNATURE BOWLS & ARTISAN PASTA

„Caribbean“ Fusion Bowl**   ···············   19,9
Im Ofen gerösteter Blumenkohl auf samtigem 
Süßkartoffelpüree | vollendet mit Kokos-Espuma |  
Cashew-Crunch

Chicken Alfredo Modern Style   ···········   20,9
Fettuccine mit gegrillter Hähnchenbrust | zarter 
Brokkoli in Parmesan-Pesto-Rahm

„Delhi“ Curry Bowl   ·····························   20,9
Mariniertes Grill-Hähnchen | Pak-Choi | cremige 
Cashew-Curry-Sauce auf Duftreis mit Mango-
Chutney

„Sporty Spice“ Bowl   ···························   21,9
Hausgebeizter Lachs | feiner Apfel-Fenchel- 
Salat | Gurken | Couscous | Nori | Wasabi-Note

Fettuccine „Gamberetti Italia“   ···········   21,9
Fettuccine mit sautierten Garnelen | Basilikum-
Pesto | Cherry-Tomaten in leichter Knoblauch-
Rahmsauce

 
* Vegetarisch  |  ** Vegan

Alle Preise in Euro, einschließlich Umsatzsteuer. Erfragen Sie bitte Inhalts- und Zusatzstoffe beim Servicepersonal. 

MITTAGSKARTE
11:30 BIS 16:00 UHR
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BISTRO CLASSICS

Schnitzel „Wiener Art“   ·······················   19,9
Vom heimischen Landschwein | serviert mit 
knusprigen Pommes | kleiner bunter Salat

„Ribs on my Lips“ Signature   ···············   26,9
Zartfallende Barbecue-Rippchen | gegrillter Mais- 
kolben | Pommes | Trüffel-Mayonnaise

„Aus der Röhre“   ·································   27,9
Ganze Dorade im Ofen gegart | serviert mit 
Tomaten-Concassée | würziges Chimichurri | fri-
scher Salat

SIDE SNACKS

Knusprige Pommes mit
Classic Style (Ketchup & Mayo)   ··············   3,9
Cheddar-Cheese Glaze & Jalapeños   ········   6,9
Onion Rings    ········································   6,9
Chicken Nuggets    ··································   7,9
Pulled Pork & Onion-Bacon-Crunch   ·········   9,9
Spagetti Bolognese   ·······························   10,9

SWEET ENDINGS

Desserts & Eis-Variationen

Little Star Becher   ··································   2,9
Eine Kugel Bourbon-Vanille mit bunten Schoko- 
linsen für unsere kleinen Gäste

Saison-Eisbecher  ···································   8,9
Zwei Kugeln Bourbon-Vanille mit Früchten der 
Saison | Sahnehaube | Waffel

Crème brûlée  ·······································   11,9
Karamellisierte Vanillecreme mit Kaffeege-
schmack | frische Früchte | Schoko-Crumble

Kuchenauswahl

Gedeckter Apfel-Streusel  ······················   4,9
Feine Käse-Mohn-Mandarine  ·················   4,9

* Vegetarisch  |  ** Vegan

Alle Preise in Euro, einschließlich Umsatzsteuer. Erfragen Sie bitte Inhalts- und Zusatzstoffe beim Servicepersonal. 

MITTAGSKARTE
11:30 BIS 16:00 UHR

"Wo anspruchsvolles Handwerk auf moderne 
Leichtigkeit  trifft: Genießen Sie unsere 
Interpretation gehobener Bistro-Küche."

Wir wünschen Ihnen einen inspirierten Lunch 
und eine genussvolle Auszeit bei uns.
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